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Обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания, включая соблюдение санитарных требований к состоянию пищеблока, продуктам питания, их транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд

Школьная столовая руководствуется санитарными правилами СанПиН 2.3/2.4.3590-20, выполняя требования санитарных правил. Организация питания и качество получаемой готовой продукции учащихся находится под постоянным контролем членами бракеражной комиссии и членами Совета по питанию. Санитарное состояние пищеблока проверяется регулярно с составлением акта проверки. Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами производственного окружения, соответствуют санитарно- эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организациям общественного питания, и выполнены из материалов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами в установленном порядке. Все установленное в производственных помещениях технологическое и холодильное оборудование находиться в исправном состоянии. Работники столовой выполняют гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов в соответствии с правилом. Выполняются требования к соблюдению правил личной гигиены сотрудниками пищеблока: работе на пищеблок допущены лица, прошедшие обязательный медицинский осмотр.
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